
Załącznik nr 6 
 
 

PROCEDURA ŻYWIENIA  ZBIOROWEGO W CZASIE PANDEMII 

 

 W czasie przebywania w przedszkolu dzieci nie będą  korzystać z dystrybutorów wody. 

Woda będzie im podawana w kubkach, które po użyciu zostaną umyte i wyparzone. 

 W kuchni powierzchnie robocze, sprzęty oraz naczynia stołowe będą myte i 

dezynfekowane przez wyznaczonych pracowników  kuchni. 

 Pracownicy kuchni mają zakaz kontaktu bezpośredniego z nauczycielami, pomocami 

nauczyciela oraz innymi pracownikami. 

 Pracownicy kuchni  muszą myć ręce: przed rozpoczęciem pracy; przed kontaktem  

z żywnością, która jest przeznaczona do bezpośredniego spożycia, ugotowana, 

upieczona, usmażona; po obróbce lub kontakcie z żywnością surową, nieprzetworzoną; 

po zajmowaniu się odpadami/śmieciami; po zakończeniu procedur 

czyszczenia/dezynfekcji; po skorzystaniu z toalety; po jedzeniu, piciu. 

 Naczynia stołowe, z których korzystają dzieci oraz sztućce, odwożone będą po 

posiłkach  

na wózkach przez wyznaczone woźne do zmywalni w określonych godzinach. Będą 

myte przez pracowników  kuchni  w zmywarce z dodatkiem detergentu,  w temperaturze 

minimum 60 ºC. 

 Wszystkie produkty żywieniowe przywożone do przedszkola w opakowaniach przed 

przyjęciem do magazynu żywnościowego muszą być umyte wodą z użyciem detergentu  

i dostarczone co najmniej na 24 godziny przed ich wykorzystaniem do przygotowania 

potraw dla dzieci. 

 Posiłki odbierane z kuchni na wózkach, w wyznaczonych godzinach dla 

poszczególnych grup, w celu wyeliminowania kontaktu osób pracujących w różnych 

grupach. 

 Każdorazowo po zakończeniu jedzenia przez dzieci powierzchnie stolików i krzesełek 

muszą być zdezynfekowane. 

 


