Zalacznik nr 6

PROCEDURA ZYWIENIA ZBIOROWEGO W CZASIE PANDEMII

W czasie przebywania w przedszkolu dzieci nie beda korzystac¢ z dystrybutorow wody.
Woda bedzie im podawana w kubkach, ktére po uzyciu zostang umyte i wyparzone.

W kuchni powierzchnie robocze, sprzety oraz naczynia stolowe beda myte i
dezynfekowane przez wyznaczonych pracownikow kuchni.

Pracownicy kuchni majg zakaz kontaktu bezposredniego z nauczycielami, pomocami
nauczyciela oraz innymi pracownikami.

Pracownicy kuchni muszg my¢ rece: przed rozpoczeciem pracy; przed kontaktem
z zywnos$cig, ktora jest przeznaczona do bezposredniego spozycia, ugotowana,
upieczona, usmazona; po obrobce lub kontakcie z zywno$cig surowa, nieprzetworzona;
po  zajmowaniu  si¢  odpadami/Smieciami; po  zakonczeniu  procedur
czyszczenia/dezynfekcji; po skorzystaniu z toalety; po jedzeniu, piciu.

Naczynia stotowe, z ktérych korzystaja dzieci oraz sztuéce, odwozone beda po
positkach

na wozkach przez wyznaczone wozne do zmywalni w okreslonych godzinach. Beda
myte przez pracownikow kuchni w zmywarce z dodatkiem detergentu, w temperaturze
minimum 60 °C.

Wszystkie produkty zywieniowe przywozone do przedszkola w opakowaniach przed
przyjeciem do magazynu zywnosciowego muszg by¢ umyte woda z uzyciem detergentu
I dostarczone co najmniej na 24 godziny przed ich wykorzystaniem do przygotowania
potraw dla dzieci.

Positki odbierane z kuchni na wozkach, w wyznaczonych godzinach dla
poszczeg6lnych grup, w celu wyeliminowania kontaktu oséb pracujacych w réznych
grupach.

Kazdorazowo po zakonczeniu jedzenia przez dzieci powierzchnie stolikow i krzesetek

muszg by¢ zdezynfekowane.



